BREW’W

Vernante

Benvenuti cari ospiti, il Troll e lieto di
accogliervi nella speranza di regalarvi
un'esperienza unica e irripetibile,

o ripetibile solo qui da noi!

Nelle prime pagine di guesto menu troverete le nostre
proposte di degustazione, ovwero dei percorsi mirati a farvi conoscere
le nostre specialita, in particolare la nostra carne in tutte le sue
sfaccettature; consigliamo di godervi i menu degustazione con
'abbinamento delle nostre birre che vi saranno raccontate dai ragazzi
in sala, disponibili per ogni chiarimento e curiosita.

Nelle pagine successive troverete le proposte singole, suddivise

per antipasti e secondi di ogni genere e cottura: tutta la carne che
assaggerete e frutto della scelta sapiente della nostra macelleria, che
si occupa anche di lavorarla e frollarla guando necessario.

Per offrire sempre novita gustose e uniche,

| nostri piatti cambiano spesso, Nnon per confondervi, ma per ottenere
il meglio da ogni stagione e da quello che porta con sé: seguiamo
questa filosofia anche con le nostre birre, alcune delle quali sono
disponibili proprio soltanto nella stagione a cui sono dedicate. Se
sfoglierete il menu fino alla fine, concluderete con la lettura dei dolci,
per finire in bellezza e dolcezzall

Vi auguriamo una buona lettura e una buona permanenza qui da Noi.

Lo Staff



‘ Menu Degustazione

Visita il nostro
Birrificio e Scopri

come nasce la
Birra Troll!

Il Troll Sbronzo in Cucina

Questo menu vuole conciliare i nostri due prodotti di spicco: carne e birra.

Ogni piatto e studiato per risaltare al meglio la componente carnivora, lasciando
pero spazio alla birra, che aggiunge note di diverso sapore ad ogni piatto, anche
in base alla sua preparazione. Rivolto a chi di birra non ne ha mai abbastanzal

Volevo essere un Carpione

Cubo di trota e fassona piemontese servite a dadini rispettivamente con
caviale di carpione all'arancia e caviale all'aceto balsamico,
il tutto alleggerito da una spuma di zucchine e granita alla salvia

Tagliata impanata nelle trebbie

Tagliata di Fassona impanata nelle trebbie essiccate e fritta,
servita con cavolo viola in agrodolce

Trancio di Stinco Ubriaco

Stinco stracotto di Fassona cotto nel mosto di birra
e servito con purea.

Piccola Selezione di Formaggi

Zabaione alla Birra
con guarnizioni

€ 35.00
a persona

Con Supplemento di 10.00€ a persona e possibile abbinare
a ogni piatto un assaggio di birra

Acqua e Caffe compresi.
Coperto escluso € 2.50€. Minimo per 2 persone

| Menu non sono soggetti a modifiche.

Allergeni: pesce, glutine, uovo, soiqg, latte, frutta a guscio



Menu Degustazione

Il Troll in giro per il Mondo

Il menu ha lo scopo di portare uno stile fusion nella nostra cucina: piatti di origine
internazionale vengono qui reinterpretati cercando di mantenere sempre un
tocco di italianita. E' rivolto a chi, almeno con la ricerca dei sapori e del gusto,
vuole espatriare un po’.

Dal Giappone al Piemonte

Hosomaki di trota con erba cipollina salsa yogurt, menta e cetriolini,
Sashimi di fassona marinato in sale alle erlbbe con tuorlo 66, Nigiri di riso fritto

Spicy Coffee Diaframma

Diaframma di Fassona con rub al caffe leggermente piccante,
servito con crema al whisky e cavolo in agrodolce

Asado con Chimichurry

Scaramella cbt con salsa chimichurry leggermente piccante

Piccola Selezione di Formaggi

Browhnie con Gelato alle Arachidi Salate

€ 35.00
a persona

Con Supplemento di 10.00€ a persona é possibile abbinare
a ogni piatto un assaggio di birra

Acqua e Caffe compresi.
Coperto escluso € 2.50€. Minimo per 2 persone

| Menu non sono soggetti a modifiche.

Allergeni: pesce, glutine, uovo, soiqg, latte, frutta a guscio
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Menu Degustazione
Il Troll che non si accontenta Mai

Percheé scegliere guando puoi assaggiare tutto? Questo menu e studiato per pro-
muovere tutti i nostri piatti sotto forma di finger food. Ogni portata &€ un Massimo
di 50/60grammi per permettervi di assaggiare tutto, birra compresa, la quale sara

abbinata ad ogni piatto.

Battuta al Coltello

Battutina al coltello con guarnizioni di stagione

Vitello Tonnato

Girello al punto rosa con pate di tonno

Volevo essere un Carpione

Rivisitazione del tipico carpione piemontese servita
con spuma di zucchine e granita alla salvia

Spicy Coffee Diaframma

Diaframma di Fassona con rub al caffe leggermente piccante,
servito con crema al whisky e cavolo in agrodolce

Tagliata di Fassona

Servita con Fondo Bruno

Asado

Scaramella cbt con salsa chimichurry leggermente piccante

Stinco Ubriaco

Stinco di fassona cotto nel mosto di birra

A ogni portata
verra abbinata
una birra

Formaggi

Mix di latte: capra, bufala, vacca, pecora con confetture di nostra produzione

Dolce a Scelta

k‘\ € 60.00

a persona

Birra, Acqua, Caffe e
Coperto compresi.
Minimo per 2 persone

| Menu non sono soggetti a modifiche.

Allergeni: pesce, glutine, uovo, soia, latte, frutta a guscio



_
Per i Bimbi

Menu riservati a
tutti i bambini
fino ai 12 anni!

Menu Minions

Hot Dog

Panino Hot Dog con maionese e ketchup.
Servito con patatine fritte.

Gelato al fior di latte

Bibita a scelta

Allergeni: glutine, uovo, latte

Coperto incluso € 15.00 a bimbo

Menu Dumbo

Orecchia di Dumbo

Milanese impanata e fritta, servita con patatine fritte.
Gelato al fior di latte

Bibita a scelta

Allergeni: glutine, uovo, latte

Coperto incluso € 15.00 a bimbo

VISITA IL NOSTRO NUOVO SITO!

BIRRIFICIO  LOCALE ~ MACELLERIA LEBIRRE SHOP  CONTATTI 2 IL M2 AccounT IR
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' BREW PUB TROLL

Una nuova veste grafica e
una nuova esperienza
tutta da provare!

Ristorante e birreria a S F : 3 Prenota le tue visite guidate,

Vernante

Acquista birra e carne

I IL BREW PUB TROLL

Prenota il tuo tavolo!

L a

B
*  Hai voglia di qualcosa di buono ma non sai cosa mangiare? PRENOTA UN TAVOLO AL BREW PUB TROLL ORA!
i - EEOO©




| Antipasti

La Panada Scomposta

Rivisitazione di un piatto tipico e povero Piemontese,
con fonduta, uovo barzotto fritto, verdure e croccanti
di stagione serviti con crostini di pane.
Aggiunta di Porcini sott'olio: +3,00€
Abbinamento consigliato: AgriDorina

Allergeni: uovo, latte, glutine € 10.00

Volevo essere un Carpione

Cubo di trota e fassona piemontese servite a dadini
rispettivamente con caviale di carpione all'arancia e
caviale all'aceto balsamico, il tutto alleggerito da una
spuma di zucchine e granita alla salvia

Abbinamento consigliato: Panada

Allergeni: pesce, glutine, latte € 12.00

Bombette alla NON pugliese

Rivisitazione di un tipico piatto pugliese con |'utilizzo
di carne di Fassona ripiena di pulled pork, salsa bbg e
formaggio, il tutto marinato in rub bbg e infine grigliato.

Abbinamento consigliato: Patela

Allergeni: lattosio, soia, glutine € 12.00

Dal Giappone al Piemonte

L~

Hosomaki di trota con erba cipollina, salsa yogurt, menta
e cetriolini, Sashimi di fassona marinato in sale alle erbe
con tuorlo 66, Nigiri di riso fritto

Se ti piace il nostro
sushi scopri anche
la versione della
Macelleria Troll!

Abbinamento consigliato: Panada

Allergeni: lattosio, uovo, glutine, soia € 14.00

Coperto € 2.50 a persona



Antipasti |

Battuta al Coltello

100 gr di battuta al coltello servita con bottarga
di tuorlo d'uovo disidratato, tuorlo 66, salsa sichuan,
cipolla caramellata e croccante di riso alla paprika.

Abbinamento consigliato: Patela

Allergeni: uovo, latte, glutine € 13.00

VUOI UNA BATTUTA SEMPLICE?
100gr di carne cruda, olio sale e pepe €10.00

Il Vitel Toné

Girello di Fassona cotto al punto rosa con pate di tonno e
capperi, disidratato di acciuga e cappero.

Abbinamento consigliato: Ideale per Alpinisti

Allergeni: pesce, glutine, latte

Il Tagliere del Troll’

Affettati e pane. Gli affettati sono tutti realizzati da noi, e
il pane non serve quando puoi usare le palle del Trolll Un
mix perfetto per un antipasto in condivisione.

Abbinamento consigliato: AgriDorina

Allergeni: glutine, anidride solforosa, latte € 16.00

€12.00

Palle® del Troll

Cavallo di battaglia del locale, se non sai che antipasto
scegliere con loro vai sul sicuro! Servite con fonduta.

Allergeni: glutine, latte

75cl di Acqua Naturale o Gasata € 2.00

€ 4.00



‘ I Crostoni

Aggiungi al Crostone Pan:

- Bacon Affumicato +1.00€

- Manzo Affumicato +1.00€
- Wurstel + 1.00€

- Carne Salada +1.00€

/‘)

Il crostone classico, semplice ma gia appetitoso, con
passata di pomodoro e formaggio.
E se vuoi aggiungi qualche nota sfiziosa!

Pan

Allergeni: latte, glutine € 6.00

Titana

Crostone realizzato con zucchine grigliate, formaggio,
passata di pomodoro, pesto di zucca/zucchine a seconda
della stagione.

Allergeni: latte, glutine € 8.00

Trasforma il Ginevra
in Ginevra Centro:
Aggiungi Bacon,
Miele e Nocciole
+2,00€

/—)

Selezione dei nostri chef di tre tipologie di Formaggi
presi direttamente dal nostro carrello.

Ginevra

Allergeni: latte, glutine, frutta a guscio € 8.00



Il Carrello dei Formaggi‘

Il carrello dei formaggi sta diventando semypre piu un fiore all'occhiello del
locale: la selezione e frutto di una scelta per omaggiare il territorio della nostra
vallata e non solo; pertanto tutti i produttori sono anche nostri collaboratori e i
formaggi vengono serviti al carrello per evitare sprechi.

Quarto d'ora di Formaggi

4 Pezzi di Formaggio a scelta tra la latte vaccino, di capra,
di pecora o di bufala, serviti con confetture

Allergeni: latte €15.00

Mezz'ora di Formaggi

6 Pezzi di Formaggio a scelta tra latte vaccino, di capra,
di pecora o di bufala, serviti con confetture.

Allergeni: latte € 22.00

Giro d'orologio completo
/‘\‘\

ASSAGGIO
SINGOLO
€ 3.00

12 Pezzi di Formaggio a scelta tra latte vaccino, di capra,
di pecora o di bufala, serviti con confetture.
Consigliato per 3/4 persone.

Allergeni: latte € 32.00

VUOI SCOPRIRE COME
SI REALIZZA LA BIRRA TROLL?

Organizziamo Visite Guidate!
Visita il nostro sito per scoprire tutte le proposte!

0000 )




Dalla nostra Macelleria

Alcuni piatti piu di altri sono rappresentativi di studio e ricerca dietro le
preparazioni che ogni giorno impegnano la nostra cucina; inoltre meritano una
menzione o per I'uso sapiente della birra o per la particolarita con cui vengono
elaborati: in questi piatti troverete il cuore pulsante del Troll!

Spicy Coffee Diaframma

Diaframma di Fassona con rub al caffe leggermente
piccante, servito con crema al whisky e cavolo in agrodolce

Abbinamento consigliato: Shangrila
Allergeni: glutine, latte € 16.00

Asado’ con salsa Chimichurri

Scaramella di Fassona CBT rifinita in griglia. Servita con
Chutny, Salsa Chimichurri.

Abbinamento consigliato: Patela € 15.00

Trancio di Stinco Ubriaco

Stinco stracotto di Fassona cotto nella birra
e servito con purea.

Abbinamento consigliato: Palanfrina

Allergeni: glutine, latte € 16.00

Tagliata di Fassona

Il pezzo magro e tenero che mette d'accordo tutti! Qui lo
gustate nella sua semplicita: solo grigliato, niente di piu.
Lo consigliamo al sangue.

Abbinamento consigliato: Shangrila €16.00



Dalla nostra Macelleria \

Aveva Fegato questa Fassona’

Per tutti gli amanti delle frattaglie e dei gusti forti: fegato
di Fassona servito con purea di fragole e crumble al
cioccolato.

Abbinamento consigliato: Shangrila Fumeé

Allergeni: glutine, latte, frutta a guscio € 15.00

(_\ Costata Frollata

La bistecca di circa 600gr, saporita e grassottella,
servita con verdure grigliate.

Abbinamento consigliato: Febbre Alta €/hg 5.00

Vuoi esagerare?
Te la possiamo impanare
e friggere con un'aggiunta
di 500€!

Fiorentina Frollata

Il taglio piu nobile del carré: la bistecca con I'osso a forma
di T, da una parte il filetto tenero e magro, dall'altra il
controfiletto saporito, circa 1kg di piacere.

Servita con verdure grigliate su piastra calda.

Abbinamento consigliato: Shangrila €/hg 7.00

Grigliatona Mista x 2°

Per grandi e piccini, da condividere: salsiccia, alette di
pollo con rub al curry, spiedini e capocollo con rub bbqg,
wurstel, il tutto accompagnato da verdure grigliate.
Consigliata per 2 persone.

Abbinamento consigliato: Patela

Puo contenere glutine, soia €40.00



\ Street Food Troll

Troll Burger

Pane, hamburger 150gr, salsa sichuan, bacon, formaggio,
insalata e pomodoro. Servito con patatine fritte.

Allergeni: latte, glutine, uovo € 15.00

Kill Brisket

Tipico pane salentino servito con Brisket di Fassona alla
Black Mamlba affumicato, cavolo viola in agrodolce, salsa
yogurt e insalata. Servita con patatine fritte

Allergeni: latte, glutine, uovo €17.00

Pork in the USA

Tipico pane salentino servito con pulled pork, salsa bbg,
cipolla caramellata e insalata. Servita con patatine fritte.

Allergeni: latte, glutine, soia, uovo € 14.00

Chopan

INn pane rustico serviamo il tipico panino argentino con
chorizo di nostra produzione, salsa chimichurry, chutney
e crauti. Leggermente piccante.

Servito con patatine fritte.

Allergeni: latte, glutine, uovo € 14.00

Veggie Burger

Pane, burger veggie 150gr, insalata, ketchup e maionese.
Servito con verdure grigliate.

Allergeni: latte, glutine, soia, uovo € 14.00



